MENU DE MAR CHICA

La cocina les da la bienvenida
Pan y mantequilla caseros

50

Salmén ahumado / Kimizu / Anguila / Esparragos verdes / Citricos

®s

Velouté de setas / Curry verde / Coco / Shiitake

©

Dumpling de gamba / Lechuga romana / Sake / Pimienta Timut / Cilantro

.0
®

Pato / Cereza / Chirivia / Judias verdes / Vadouvan

¢

Queso Meule de Jura / Chocolate blanco / Chucrut / Alcaravea / Centeno

¢
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“Stroopwafel” / Vainilla / Caramelo / Maracuya

PRECIO
por persona

Maridajes
4 platos €47.00 ’I@ ﬁ’ &

€ 23.00

5 platos €57.00 3{9 99 v €29.00
6 platos € 67.00 sfo @ i & o

Una Velada en Mar Chica € 115: Aperitivo a la llegada - Snacks - Pan - 6 platos -
Maridaje de vinos - Agua - Café o té y Petit Fours - Digestivo.
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